
Experience the magical tastes of the arctic.

TA I

JÄLKIRUOKA

Mutakakkua ja  vani l ja jäätelöä |  13€

RECOMMENDED WINES

VIINISUOSITUKSET

Salmon with beurre blanc |  34€
Cucumber with French cream, mashed potatoes

& honey carrots

MAIN COURSE

Recommended wine: Ca’ Del Lago Lugana

O R

DESSERT

Mud cake and vani l la  ice cream  |  13€

ALKURUOKA

Kermaista purjo-perunasosekeittoa |  17€
ja  luomuleipää

Viinisuositus: Dal Vulcano Fiano
Beneventano

PÄÄRUOKA

Lohta beurre blanc -kastikkeel la  |  34€
Kurkkua ja  ranskankermaa,  perunamuusia &

hunajaporkkanoita

Viinisuositus: Ca’ Del Lago Lugana

Sienir isottoa yrtei l lä  ja  le iväl lä  |  26€
& hunajaporkkanoita

Viinisuositus: Valpolicella Ripasso
Superiore

STARTER

Creamy leek-potato soup |  17€
& organic farmer bread

Recommended wine: Dal Vulcano
Fiano Beneventano

Mushroom risotto with herbs and bread  |  26€
& honey carrots

Recommended wine: Valpolicella
Ripasso Superiore

16 cl / 13€, 24 cl / 18€, 75 cl / 49€

Dal Vulcano Fiano Beneventano,  Ital ia
Raikas ja kuiva valkoviini, jossa on hasselpähkinän ja

hunajan aromeja.

Ca’ Del  Lago Lugana,  Ital ia

16 cl / 16€, 24 cl / 22€, 75 cl / 59€

Erittäin elegantti, kuiva ja mineraalinen valkoviini turbiana-
rypäleestä. Lugana DOC on pieni viinialue, joka sijaitsee

Garda-järven eteläosassa lähellä Veronaa

Valpol icel la  Ripasso Superiore,  Ital ia

16 cl / 14€, 24 cl / 19€, 75 cl / 52€

Erittäin täyteläinen ja pehmeä punaviini, jonka
maussa läytyy kypsää marjaa ja mausteisuutta

16 cl / 13€, 24 cl / 18€, 75 cl / 49€

Dal Vulcano Fiano Beneventano,  Italy
A fresh and dry white wine with aromas of

hazelnut and honey.

Ca’ Del  Lago Lugana,  Italy

16 cl / 16€, 24 cl / 22€, 75 cl / 59€

A very elegant, dry, and mineral white wine made from
Turbiana grapes. Lugana DOC is a small wine region

located in the southern part of Lake Garda, near Verona.

Valpol icel la  Ripasso Superiore,  Italy

16 cl / 14€, 24 cl / 19€, 75 cl / 52€

A very full-bodied and smooth red
wine with ripe berry and spicy notes.

Kaikki  annoksemme ovat laktoosittomia.
Kysy gluteenitonta/vegaanista vaihtoehtoa.

Al l  our dishes are lactose-free.
Ask for g luten-free/vegan options.

Dinner Menu 1



ALKURUOKA

PÄÄRUOKA

TA I

JÄLKIRUOKA

Panna Cotta ja marjoja  |  13€

RECOMMENDED WINES

VIINISUOSITUKSET

STARTER

MAIN COURSE

O R

DESSERT

Panna Cotta with berries  |  13€

Paistettu lampaanfi lee pippurikastikkeel la   |  34€
Uuniperunaa & kauden kasviksia

Viinisuositus: Barbanera Chianti Riserva

Kermainen kantarel l ipasta  |  19€
& luomuhapanjuuripatonkia ,  kauden

kasviksia
Viinisuositus: InBianco Sangiovese

Cauliflower soup with olive oil and herbs  | 17€
& organic sourdough baguette  

Recommended wine: InBianco Sangiovese

Roasted lamb f i l let  with pepper sauce  |  34€
Oven potatoes & season's  vegetables

Recommended wine: Barbanera Chianti Riserva

Creamy chanterel le  pasta  |  19€
& organic sourdough baguette

Season's  vegetables
Recommended wine: InBianco Sangiovese

16 cl / 16€, 24 cl / 22€, 75 cl / 59€

InBianco Sangiovese, Italia
Valkoinen sangiovese on upea harvinaisuus Suomen
markkinoilla. Tämä puolikuiva valkoviini on runsas,

mineraalinen ja raikas.

Barbanera Chianti  Riserva,  Ital ia

16 cl / 14€, 24 cl / 19€, 75 cl / 52€

Klassinen ja elegantti punaviini.
Makumaailmassa on kypsää punaista marjaa ja

reilua mausteisuutta.

Kukkakaal ikeittoa ol i iv iöl jy l lä  ja  yrtei l lä   |  17€
&luomuhapanjuuripatonkia

Viinisuositus: InBianco Sangiovese

16 cl / 16€, 24 cl / 22€, 75 cl / 59€

InBianco Sangiovese,  Italy
White Sangiovese is a wonderful rarity on the

Finnish market. This semi-dry white wine is rich,
mineral, and fresh.

Barbanera Chianti  Riserva,  Italy

16 cl / 14€, 24 cl / 19€, 75 cl / 52€

A classic and elegant red wine. The flavor profile
features ripe red berries and generous spiciness.

Kaikki  annoksemme ovat laktoosittomia.
Kysy gluteenitonta/vegaanista vaihtoehtoa.

Al l  our dishes are lactose-free.
Ask for g luten-free/vegan options.

Experience the magical tastes of the arctic.
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ALKURUOKA

PÄÄRUOKA

TA I

JÄLKIRUOKA

Sitruunatorttua ja  kermavaahtoa  |  13€

RECOMMENDED WINES

VIINISUOSITUKSET

STARTER

MAIN COURSE

O R

DESSERT

Lemon pie with whipped cream  |  13€

Ankanrintaa à la  Chef  |  32€
ruusukaal ia  & juureksia

Viinisuositus: Barbanera Chianti Riserva

Bulguri l la  ja  yrtei l lä  täytetyt paprikat   |  16€
pitaleipää & tsats ik ia

Viinisuositus: InBianco Sangiovese

Creamy Mushroom soup with croutons  |  17€

Recommended wine: Dal Vulcano Fiano
Beneventano

Duck breast  à  la  Chef  |  32€
Brussels  sprouts & Root vegetables

Recommended wine: Barbanera Chianti Riserva

Bell  peppers f i l led with bulgur and herbs  |  16€
Pita bread & tsats ik i

Recommended wine: InBianco Sangiovese

16 cl / 16€, 24 cl / 22€, 75 cl / 59€

InBianco Sangiovese, Italia
Valkoinen sangiovese on upea harvinaisuus Suomen
markkinoilla. Tämä puolikuiva valkoviini on runsas,

mineraalinen ja raikas.

Barbanera Chianti  Riserva,  Ital ia

16 cl / 14€, 24 cl / 19€, 75 cl / 52€

Klassinen ja elegantti punaviini.
Makumaailmassa on kypsää punaista marjaa ja

reilua mausteisuutta.

Kermainen sienikeitto krutongei l la   |  17€

Viinisuositus: Dal Vulcano Fiano
Beneventano

16 cl / 16€, 24 cl / 22€, 75 cl / 59€

InBianco Sangiovese,  Italy
White Sangiovese is a wonderful rarity on the

Finnish market. This semi-dry white wine is rich,
mineral, and fresh.

Barbanera Chianti  Riserva,  Italy

16 cl / 14€, 24 cl / 19€, 75 cl / 52€

A classic and elegant red wine. The flavor profile
features ripe red berries and generous spiciness.

16 cl / 13€, 24 cl / 18€, 75 cl / 49€

Dal Vulcano Fiano Beneventano,  Ital ia
Raikas ja kuiva valkoviini, jossa on hasselpähkinän ja

hunajan aromeja.

16 cl / 13€, 24 cl / 18€, 75 cl / 49€

Dal Vulcano Fiano Beneventano,  Italy
A fresh and dry white wine with aromas of

hazelnut and honey.

Kaikki  annoksemme ovat laktoosittomia.
Kysy gluteenitonta/vegaanista vaihtoehtoa.

Al l  our dishes are lactose-free.
Ask for g luten-free/vegan options.

Experience the magical tastes of the arctic.
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